ZUCCHINE RIPIENE AL FORNO
Ingredienti per b ripieno:

1 wovo

Prosciutto- v dadini q.b-
Formaggiodolce q.b-

Origano-

Pormigiono grattugiato-q.b-

Bwrro

Unwpo’ dipolpa delle zucchine svuotate

Svuotate le gucchine e riducete a poltigliov pawte .
Tagliate v cubettt d formaggio e in unav ciotolar wini o
cubettt, Uuovo; lavpolpa delle zucchine i powr [
poco- sale.

Amalgamate i tutto-e riempite le gucchine
longitudinalmente. Stendetele ora inv
qualche fiocchetto- di buwro-e unw q
o-brodo. Cuocete al forno-al80° per 20/30
unav leggera dovaturo.



